Jednostka/
Einheit/
UM

sztuki/
Stiick/

Pieces

Snaki ngce. ..

o5t szé/m

Foéf %f/

FILET Z PSTRAGA WEDZONEGO
FORELLENFILETS GERAUCHERT

SMOKED TROUT FILLETS

Opakowanie

Waga 1 szt./ . ;
jednostkowe/

Gewicht/

Net weight Einheitsverpackung/

Single Packaging

65g tacka/
Schale/
Tray

Sktad: pstrag teczowy (Oncorhynchus mykiss),
sol (pieprz lub czosnek).

Przechowywac w temp. od +2°C do +7°C

Produkt pakowany w modyfikowanej atmosferze lub prézniowo.

SwiezoS¢

jakos¢ wyjatkowy

smak

NATURALNY/ CZOSNEK/ PIEPRZ
NATUR/ KNOBLAUCH/ PFEFFER

NATURAL/ GARLIC/ PEPPER

[10$¢ sztuk
w kartonie/

Opakowanie
handlowe/
Handelsverpackung/ | Stiick im Karton/

Retail Packaging Pieces per Carton

Ilo$¢ kartonéw

na palecie/

« W@Ww

Okres trwatosci/

Haltbarkeit/

Kartons auf der

Europalette/

Expiration Date

Cartons per pallet

karton/ 16 szt./
Karton/ 16 Stiick/
Carton 16 Pieces

Forelle (Oncorhynchus mykiss),

Salz, (Pfeffer oder Knoblauch).

Aufbewahren bei max. +2°C bis +7°C

Unter Schutzatmosphdre MAP oder Vacuum verpackt.

198

28 dni/
28 Tage/
28 days

Ingredients: rainbow trout (oncorhynchus mykiss),
salt (pepper or garlic).

Keep refrigerated at +2°C to +7°C

Packed in Modified Atmosphere Packaging
(M.A.P) or vacuum.

www.tpr.net.pl




Jednostka/
Einheit/
UM

sztuki/
Stiick/

Pieces

Snaki

vsto- QWQJW

Filot

FILETY Z PSTRAGA WEDZONEGO
FORELLENFILETS GERAUCHERT

SMOKED TROUT FILLETS

Opakowanie

Waga 1 szt./ .
jednostkowe/

Gewicht/

Net weight

Single Packaging

tacka/
Schale/
Tray

Sktad: pstrag teczowy (Oncorhynchus mykiss),

sol (pieprz lub czosnek).

Przechowywac w temp. od +2°C do +7°C

Produkt pakowany w modyfikowanej atmosferze lub prézniowo.

SwiezoS¢

jakos¢ wyjatkowy

smak

Einheitsverpackung/

{W@ l{]’%ﬂfﬂyﬂb

NATURALNY/ CZOSNEK/ PIEPRZ
NATUR/KNOBLAUCH/ PFEFFER

NATURAL/ GARLIC/ PEPPER

Tlos¢ sztuk
w kartonie/

Opakowanie
handlowe/
Handelsverpackung/ | Stiick im Karton/

Retail Packaging Pieces per Carton

karton/ 12 szt./
Karton/ 12 Stiick/
Carton 12 Pieces

Forelle (Oncorhynchus mykiss),
Salz, (Pfeffer oder Knoblauch).
Aufbewahren bei max. +2°C bis +7°C

Unter Schutzatmosphdre MAP oder Vacuum verpackt.

Ilo$¢ kartondéw
na palecie/

Kartons auf der
Europalette/

Cartons per pallet

192

Okres trwatosci/
Haltbarkeit/

Expiration Date

28 dni/
28 Tage/
28 days

Ingredients: rainbow trout (oncorhynchus mykiss),
salt (pepper or garlic).
Keep refrigerated at +2°C to +7°C

Packed in Modified Atmosphere Packaging

(M.A.P) or vacuum.

www.tpr.net.pl
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WEDZONE FILETY Z MAKRELI NATURALNY/ Z PIEPRZEM/ Z PAPRYKA
MAKRELENFILETS GERAUCHERT NATUR/ PFEFFER/ PAPRIKA
SMOKED MACKEREL FILLETS NATURAL/ PEPPER/ PAPRIKA
Jednostka/ Waea 1 szt./ Opakowanie Opakowanie Ilos¢ sztuk Tlos¢ kartonéw Okres trwatosci/
. . o ) jednostkowe/ handlowe/ w kartonie/ na palecie/
Einheit/ Gewicht/ Haltbarkeit/
UM Net weight Einheitsverpackung/ | Handelsverpackung/ | Stiick im Karton/ Kartons auf der
Europalette/ Expiration Date
Single Packaging Retail Packaging Pieces per Carton
Cartons per pallet
sztuki/ 150g tacka/ karton/ 12 szt./ 192 28 dni/
Stiick/ Schale/ Karton/ 12 Stiick/ 28 Tage/
Pieces Tray Carton 12 Pieces 28 days
Sktad: makrela (Scomber scombrus), s6l, (pieprz lub papryka). Makrele (Scomber scombrus), Salz, (Pfeffer oder Paprika).  Mackerel (Scomber scombrus),
Przechowywac w temperaturze od +2°C do +7°C. Aufbewahren bei max.+2°C bis +7°C. salt, (pepper or paprika).
Produkt pakowany w modyfikowanej atmosferze lub prézniowo.  Unter Schutzatmosphire MAP oder Vacuum verpackt. Keep refrigerated at +2 Cto +7 C

Packed in Modified Atmosphere Packaging
(M.A.P) or vacuum.

Swiezos¢ jakos¢ wyjatkowy
smak www.tpr.net.pl
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PSTRAG WEDZONY

FORELLE GERAUCHERT

SMOKED TROUT

Net weight Handelsverpackung/

Jednostka/ Waga 1 szt./
Einheit/ Gewicht/
UM
produkt ze
kg/ zmienna waga/
Kg/
ke Variables/
Variable

SwiezoS¢

jakos¢

wyjatkowy
smak

Opakowanie
handlowe/

Retail Packaging

karton/
Karton/
Carton

Tlos¢ sztuk
w kartonie/

Stiick im Karton/

Pieces per Carton

3kg/
3 Kg/
3kg

[los¢ kartonow
na palecie/

Kartons auf der
Europalette/

Cartons per pallet

104

Okres trwatosci
luz/vacuum/

Haltbarkeit
lose/ vakuum/

Expiration Date
loose/ vacuum

16 dni/ 28 dni
16 Tage/ 28 Tage
16 days/ 28 days

www.tpr.net.pl
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MAKRELA WEDZONA

MAKRELE GERAUCHERT

SMOKED MACKEREL

Net weight Handelsverpackung/

Jednostka/ Waga 1 szt./
Einheit/ Gewicht/
UM
produkt ze
kg/ zmienna waga/
Kg/
ke Variables/
Variable

SwiezoS¢

jakos¢

wyjatkowy
smak

Opakowanie
handlowe/

Retail Packaging

karton/
Karton/
Carton

wedsena

Tlos¢ sztuk
w kartonie/

Stiick im Karton/

Pieces per Carton

4 kg/
4 Kg/
4kg

[los¢ kartonow
na palecie/

Kartons auf der
Europalette/

Cartons per pallet

78

Okres trwatosci
luz/vacuum/

Haltbarkeit
lose/ vakuum/

Expiration Date
loose/ vacuum

16 dni/ 21 dni
16 Tage/ 21 Tage
16 days/ 21 days

www.tpr.net.pl
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PSTRAG WEDZONY SALATKOWY
GERAUCHERTE FORELLENFILETS IN STUCKEN
CHUNKS OF SMOKED TROUT

Jednostka/ Waga 1 szt./ Opakowanie Opakowanie [10$¢ sztuk
. . o jednostkowe/ handlowe/ w kartonie/
Einheit/ Gewicht/
UM Net weight Einheitsverpackung/ | Handelsverpackung/ | Stiick im Karton/
Single Packaging Retail Packaging Pieces per Carton
sztuki/ 250g tacka/ karton/ 10 szt./
Stiick/ Schale/ Karton/ 10 Stiick/
Picces Tray Carton 10 Pieces

Produkt pakowany w modyfikowanej atmosferze.
Unter Schutzatmosphére MAP oder Vacuum verpackt.
Packed in Modified Atmosphere Packaging (M.A.P.) or vacuum.

wyjatkowy
smak

Swiezos¢ jakos¢

Ilos¢ kartonow
na palecie/

Kartons auf der
Europalette/

Cartons per pallet

Okres trwatosci/
Haltbarkeit/

Expiration Date

21 dni/
21 Tage/
21 days

www.tpr.net.pl




